(Pollicine vinspétilants

% VENETO 75/ EMIGLIA ROMAGNA 75¢l

: Prosecco 31€ Lambrusco - Vecchio Moro - IGT 30€

= Lambrusco dell' Emilia - Azienda

o] . ..

2] Rinaldini (rouge)
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VINI BIANCHI SICILIA

» FRIUL-VENEZIA GIULIA 75¢c/ Nerod'AvolaSicile DOC 33¢€
Pinot Grigio Vitese Syrah DOC SiciliaBio  32€
Delle Venezie Doc 35€ pUGLIA
ABRUZZO Negroamaro Salento IGT

I Passerina Superiore Antica Azienda Riviera 28€
DOP - Tenuta Pietramore 36€  Torcicoda Salento IGP
Ortonese Malvasia Chardonnay Tomaresca (Primitivo) 48€
Terre di ChietiIGT Caldora 32€ Primitivo IGT
CAMPANIA Puglia Danese 38€
IschiaDOC - Casa d’Ambra 41€  Ortonese Sangiovese

i SICILIA Merlot Puglia IGT Caldora 32€
F Grillo Sicilia DOC - Vitese 32€ ABRUZZO

] Colombia Bianca

=

VENETO 75cl

Valpolicella Classico Bio

Montepulciano d'Abruzzo DOP

VINI ROSATI Tenuta Ulisse 35€
TOSCANA PIEMONTE
Rosé della Toscana DOC Bio Barberad'AstiDOC
Tenuta Fertuna 34¢ Cantine Povero 38€
BASILICATA Barolo Classico DOCG Prunotto  79€
Sensuale Basilicata IGT TOSCANA
Vignetidel Vulture 42€ Villa Antinori Rosso Toscana

VINI ROSSI IGT - Antinori 49€

Famalgallo - Chianti Bio DOCG
Azienda San Fabiano Calcinaia 31€

Chianti Classico bio
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DOC - Azienda Speri 34€  DOCG - Azienda San Fabiano 38€
Valpolicella Classico Superior DOC Rosso di Montalcino DOC
dasssllee 2= Plan delle Vigne - Antinori 54€
VWC; :W
— VIN BLANC VIN ROUGE ___
PAYS D'OC 75¢c/  BORDEAUX 75¢l
Viognier IGP - La Chevaliere Bordeaux AOC - B de Maucailloux 37€
Pays d'oc - Laroche 30€

Les millésimes sont susceptibles de changer en cours d’année, n'hésitez pas a nous consulter
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Cafife

Boissons chaudes

Espresso, decaffeinato ............. 3€
Double espresso.................... 5,5€
Caffélatte ............................... 6€
Cappuccino ............ccccviinnn. 6,5€
Chocolat chaud maison ............ 6€
Thé o 5,5€
Infusions ...........c.cocoiiii. 5,5€
Viennoiserie .......................... 3,5€
Pibitefresche
Boissons fraiches
Eau plate microfiltrée 75ci ....... 6,5€

Eau gazeuze microfiltrée 75¢/..6,5€

Evian 33c/ ... 4,5€
SanPellegrino 50c/ ..................... 6€
Perrier33cl............................. 5,5€

Jus de fruits bio

DiFrutta 20c/ ... 6€
péche, poire, pomme, abricot,

orange, tomate, ACE

Jusdefruitspressés................. 6€
orange ou citron

Coca-Cola, Zero 33cl............... 5,5€
Mole Cola Autentica “
colaitaliana 33c/....... 0. 6,5€
Thé glacé bio

Cortese péche ﬂ .................. 7€
Fuze Teapéche 25ci.................... 5€
Limonade 25¢/......................... 5,5€
Gingerbeer20ci......................... 7€

Még/ zj{écoaf&zd

Chivas-12ans .......................

FourRoses................ccooooeeiiinn. 8€
Cardhu ................oo 12€
JackDaniel's...............c..oo 8€
Oban-14ans ......................... 16€
Vodka Grey Goose .................. 15€
GinMarconi ................cc 14€

Gin Bombay Sapphire .............

Grande Réserve

Q/\My%gw

A.Lauransbrut...........................

Louis Roedererbrut ....................

Todlas

Artisanaux

Soda Sicilien Polara 27,50c¢!...... 6,5€
chinotto, arancia rossa, limone e zenzero

Limonata artisanale Portofino 25¢/. 7€
jus de citrons italiens, infusion

de citrons du golfe de Tigullio

et fleurs de sureau

Mandarinata artisanale

Portofino 25¢/............................ 7€
jus de mandarines italiennes, infusion

de mandarines du golfe de Tigullio

et extrait d'iris

Apeéritifs

Pastis 2c/ ... 5€
Kiri2ch ..o 6€
Vermouth Fertuna sci.............. 10€
rouge ou blanc

MarsalaDOC ............................ 7€
Coupe de proseccoi2c ............. 7€

Pirvre

Biéres pression 25cl  50cl
Morreti ............................ 6€..9,5€

Digestind
Digestifs 6¢/
Grappa SarpaDiPoli ............... 11€

Grappa Sarpa Oro ambrée DiPoli 12€
Grappa Chiara Moscato Di Poli 18€

Amaretto Disaronno............... 10€
Limoncello oro di AmalfiIGP...... 7€
Vieille prune de Souillac .......... 15€
Diplomatico ............................ 14€
Calvados ...........ccooooeiiiiiiii 12€
CognacHenessy .................... 14€
Armagnac XO Duc de Loussac 12€
Liqueur Grappa Mirtillo............ 10€
Elixir PrugnaPoli...................... 12€
SambucaPoli........................... 12€
MenthePastille ......................... 7€
...................... coupe 15c1 14€ / 78€
........................................... 155€

Serviceinclus - Prix TTC. La maison n‘accépte pas les chéques.
L'abus d'aclcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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-GIN GIN

LE COUCOU n.m. LERITALn.m.

1. Machine ou véhicule, en particulier avion. % 1. Italien : Cest des Ritals, bon Dieu ! Des
2. Faire coucou & un homme, le tromper Jl Italiens ! Couchez-vous, bordel! (Cavanna).
2. Cocktail zesté, acidulé et frais
=

avec safemme.
Ingrédients : Gin, Select, jus de pamplemousse

3. Cocktail floral, léger et botanique
Ingrédients : Gin francais, Liqueur de et citrons bios, sirop de romarin et poivre
de Timut maison (servir sur glacons)

kumaquat, liqueur de violette, jus de citron bio,
RHUM

sirop de myrtille maison (servir sur glagons)
LE BEGUIN n.m.

VODKA 51
1. Amour non vénal, considéré comme un

LE VELOURS n.m.
1.Profit, argent gagné, en particulier au jeu : manguement grave aux régles du milieu.
Sans doute les filles pouvaient se faire un 2. Cocktail fruité, acidulé et charpente
peu de velours (Boudard). T '
Ingrédients : Rhum brun, rhum blanc,
liqueur d'abricot du Roussillon, triple sec,

2. Cocktail profond, fruité et acidulé

Ingrédients : Vodka FAIR, créme de mdre, créme | ) )

- jus de citron vert, sirop de cannelle
maison, bitter (servir sur glace pilée)

I s

de cassis, jus de citron bio, cordial de verveine fait
maison (servir sur glacons)

[BOURBON| VODKA
L'AMERLOQUE adj etn.m. LE FRIPON n.m.

1. Américain des états-Unis : 1. Personnage espiegle, malicieux.
Avec son passeport 2. Cocktail acidulé, exotique et floral.

amerloque, il lavait belle, lui (Malaquais).
2. Cocktail gourmand, herbacé et charpenté
Ingrédients : Bourbon, amaretto, jus de citron
vert, Angostura, bitter citron sauvage, sirop
de romarin maison (servir sur glagcons)

Ingrédients : Vodka FAIR, liqueur de litchi,
creme de mdre, jus de yuzu, jus de citron

bio, cordial de citronnelle fait maison.
(servir sur glagons)

————Cochtaits Classignes ————

SPRITZ 18c/- 11€
Spritz Luxardo ou Airone Rosso,
prosecco, eau gazeuse, rondelle d'orange

YELLO SPRITZ 18c/- 14€
liqueur Saint Germain, prosecco,
limoncello, eau gazeuse

AMERICANO MAISON 12c/-9€
Martini rouge, blanc et dry,
Airone rosso et rondelle d'orange

MOSCOW MULE 12c/- 12€

Vodka, ginger beer, jus de citron vert

MOJITO 12¢c/- 12€
menthe ou basilic
Rhum, citron vert, eau gazeuse,
sucre de canne, menthe

Toans aleool

NOT TONIGHT 15¢/- 8€
Limonade, jus de citron vert,
sirop moajito, basilic frais

VIRGIN MOJITO 12¢/- 8€
Sucre de canne, menthe fraiche,
eau gazeuse

ine al PBicchiere

Verre Verre Carafe

Vins au verre et carafe 12¢l 18cl 50cl
Ortonese - Malvasiachardonnay ..................cccoeeeeiiniennnnns 8¢€ 12€ 22¢€
Terre de Cheti IGT Caldora (blanc)
Pinot Grigio Delle Venezie DOC............ccoocveiiiiiiiineinnenn. 7€ 10,5¢€ 20€
Viognier IGP Pays D'Oc - La Chevaliére...................ccoenennnn. 7€ 10,5€ 20€
Ortonese - Sangiovese Merlot Puglia IGT Caldora (rouge) ....8€ 12€ 22€
Rosé Terre Siciliane IGP Colomba Bianco............................ 8€ 12€ 25€
Primitivo PugualGT Danese ............ccoeevveivieiiniiineiineineenn, 8€ 12€ 25€
Monte Pietroso Terre Siciliane IGT .........................coo.lL 7€ 10,5€ 20€
Bordeaux AOC B de Maucailloux (rouge).................cccccoee 8€ 12€ 25€

| Vin du moment




